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D2 - RouTeE bpeEs CHATEAUX

BIERE ARTISANALE AMBREE

L'esprit du Medoc inspire les recettes et les modes de fabrication des bieres
« D2 - Route des Chateaux ».

Elles sont soigneusement élaborées, notamment a partir d'orges cultivées sur le
terroir medocain. Une levure locale a été isolée, sa capacité a réaliser des fermentations
a haute température vérifiee, nous permettant ainsi de produire des bieres possédant
un caractére spécifique et original.

Pour affirmer sa personnalité particuliere, 'Ambrée bénéficie d’'un passage en
barriques de chéne issues des grands crus voisins.

Composition

Eau, malt d'orge, houblon, levures
Oeil

Ambrée aux reflets cuivrés

Nez
Malté et gourmant. Légérement épicé

Bouche
Biére de dégustation riche et douce a la fois. Son affinage en barriques de chéne lui

? ) Q)/y confére une complexité unique.
Y~ Service

ROUTE DES CHATEAUX
8°C

BIERE ARTISANALE
A"Z‘EE Accords mets-biéres
e Charcuterie, Hamburger et frites maison

Alcool
5,6% vol.

Centilisation
33cl
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FINE WINE AMBASSADOR
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