-
DEPUIS |M 2015

ROUTE DES CHATEAUX
BIERE
ARTISANALE

v

D2 - RouTeE bpeEs CHATEAUX

BIERE ARTISANALE BLONDE

L'esprit du Medoc inspire les recettes et les modes de fabrication des biéres
« D2 — Route des Chateaux ».

Elles sont soigneusement élaborées, notamment a partir d’'orges cultivées sur le
terroir medocain. Une levure locale a été isolée, sa capacité a réaliser des
fermentations a haute température vérifiée, nous permettant ainsi de produire
des bieres possédant un caractere spécifique et original.

Pour affirmer sa personnalité particuliere, 'Ambrée bénéficie d'un passage en
barriques de chéne issues des grands crus voisins.

Composition

Eau, malt d'orge, houblon, levures
Oeil

Blonde, mousse fine

Nez
Délicat, frais, malt blond

DEPUIS LAY 2015

Bouche
W \ Biére blonde légére et trés désaltérante. Un subtil équilibre entre le golt malté et
: des houblons délicats. Amerturme moyenne.

ROUTE DES CHATEAUX

BIERE ARTISANALE serVice
BLONDE 50C
yiy

Accords mets-biéres
Tartare de saumon, Cotes d’agneau rissolées a I'ail

Alcool
4,8% vol.

Centilisation
33cl
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FINE WINE AMBASSADOR
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